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PROMIGOO06
Migatex Milho Plus
10KG

PROMIGO0O4
Migatex Milho Fino
20KG
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Migatex Milho é um produto natural, desenvolvido & base de flocos de milho
tostados, devidamente calibrados com tamanho e coloracao amarelo dourado de
forma homogénea.

Com a possibilidade de desenvolvimento a medida da industria, dispomos de
dois niveis standard que se coadunam com todo o tipo de producao de pré-
-cozinhados e sobremesas.

O Migatex Milho é um produto que confere crocancia e um sabor classico dos
tradicionais corn flakes em receitas tradicionais. Muito em voga o conceito Tex mex,
o migatex milho é perfeito para panar, para forno ou frituras de imersao.

Além do sabor rico, proporciona uma explosao crocante para receitas em
varios momentos de consumo desde, pequeno almoco, refeigdes principais, lanches e
sobremesas.

Estavel ao forno, frituras de imersao ou a congelagao.

Sugestao de Aplicagao:

« Combine como topping de iogurte, cheese cakes e verrines de Puré de fruta,
chocolate, caramelo ou natas;

* O seu sabor neutro combina com versoes doces ou salgadas desde doce de
ovos a molhos de queijo;

* Em frango, porco, peixe em cubos, em filetes ou simplesmente temperados
com queijo parmesao, manteiga, salsa, ervas finas ou simples;

e Com um toque de azeite para coberturas que se traduzem numa crosta
estaladica e dourada em pré cozinhados de forno.

Combine com outros ingredientes que irao dar crocancia e o aspeto dourado
que valorizam a receita e despertam todos os sentidos.
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PROMIGOO3
Migatex Trigo Plus
10KG

T

PROMIGOO1
Migatex Trigo Fino
20KG
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Migatex € um produto natural, desenvolvido a base de flocos de pao tostados,
devidamente calibrados com tamanho e coloragcao homogénea.

Com a possibilidade de desenvolvimento a medida da indUustria, dispomos de
dois niveis standard que se coadunam com todo o tipo de produgao de pre-
-cozinhados.

Principais caracteristicas do Migatex de trigo:

* Maior crocancia do produto final valorizando a receita, sendo ideal para panar
alimentos para frituras de imersao;

e Cor e textura muito apelativa;

* Aderéncia mais solida a proteina e elevado ganho ao nivel do sabor;

* Menor absor¢ao de gordura da fritura que torna o resultado final num alimento
mais leve e mais arejado que o pao ralado tradicional;

* Traduzindo se numa percepg¢ao de menos gordura em boca.

Sugestao de aplicagao:

* Como aglutinante no aparelho de hamburgueres vegetarianos

Ideal para coberturas crocantes de receitas de forno

* Preparacao das tradicionais migas com legumes e bacon

Polvilhado em sopas e cremes para dar textura

|deal para panar alimentos como camarao, legumes, porco, frango, perd,
tofu, bacalhau, filetes de peixe, croquetes, ovos e rissois,
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PROFAROO7
FARINHA DE
TEMPURA 10KG
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A Crocgold desenvolveu esta nova receita de farinha de tempura Japonesa
leve e crocante com um blend de farinhas selecionadas muito finas e de tonalidade
branca.

Com alto valor proteico, é ideal para preparagao da polme para tempura de
peixe, carne e vegetais, traduzindo-se numa receita com elevada crocancia, estabili-
zando e absorvendo a gordura de fritura mesmo depois do alimento arrefecido.

Apta para receitas salgadas ou doces, podendo ser personalizada com tempe-
ro especifico, com especiarias, ervas aromaticas ou na versao doce com agucar e
canela.

Receita standard:

Misture cerca de 100gr de farinha com 160ml de agua fria para a tempura tradicional.
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